
COSECHA 2021

Invierno seco, con temperaturas muy elevadas en

febrero. Primavera fría y con poca lluvia, que

termina con un junio lluvioso y tormentoso. Julio

muy seco, una sola ola de calor en agosto. Inicio

de septiembre con lluvia y calor, luego tiempo

fresco, en global un verano con temperaturas por

debajo de la media.

100% tempranillo, de nuestro pago El Cruce, de

Ollauri. Cultivado en ecológico, vendimiado el 9

de octubre. Obtenido por sangrado, método que

separa el mosto yema, el más delicado y frutal,

tras unas pocas horas de contacto con las pieles

de la uva. Fermentó a muy baja temperatura, y

se mantuvo madurando sobre sus lías

durante 7 meses.

La larga maduración sobre lías enriquece el vino.

Lo hace muy sabroso en boca, y le da longevidad.

Es un rosado muy gastronómico, con muchos

matices, en el que destaca un final muy largo y

vivo.

Frutos rojos, regaliz, muy persistente. Destaca por

su final balsámico, que le confiere una frescura

muy atractiva.

Edición limitada de 4.500 botellas elaboradas.
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FERMENTADO SOBRE LÍAS 


