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Vina Chelus

DE AMAREN

Samaniego se ha convertido en mi hogar. Recorro sus vifias y
encuentro mil matices, siempre bajo la influencia de la sierra.
En la frontera de Samaniego con Villabuena por el Sur se
encuentra Vifia Chelus.

Y es en este paraje premontarioso donde se pulen las caracte-
risticas de un vino especial. ;Serd por el cardcter serrano, por
la altitud moderada, por la influencia timida del clima cdlido
llegado del sur, por el alma silvestre que se percibe en estas
terrazas sin apenas desnivel que conforman la viiia? Lo cierto
es que sus cuatro pequefias parcelas, que juntas apenas su-
man una hectdrea, son el germen de un vino de tanino vivo,
potente, concentrado y a la vez sutil. Un vino elaborado a la
antigua, con la union de siete variedades, tal y como fueron
plantadas en su origen, y que destaca por las cualidades de
su tempranillo. Vifia Chelus es un lugar para estat, un rincén
que me anima a calificar el vino que nace aqui como un ca-
ballo desbocado, un cardcter rebelde que cuando se amansa
se convierte en un buen compariero.

"B Cee

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

RIOJA ALAVESA



Vlna Chelus

A MAREN

20210

Poblacion: ,
Samaniego (Alava)

Afio de plantacion:
0,1162 ha (1920); 0,3234 ha (1945), 0,2675 ha (1950) y 0,4366 ha (1972).

Marco de plantacion:
16x1,6

Densidad de plantacion:
3.900 cepas /ha

Superficie:
1,15ha

Altitud:
525m

Conduccion:
Vaso

Orientacion:
Todas Norte Sur, pero cada parcela con diferentes desviaciones hacia el oeste.

Numero de cepas tintas:
2.151 de Tempranillo, 24 de Graciano, 14 de Garnacha tinta,

1 de Benedicto, 1 de Bobal.

Numero de cepas de uva blanca:
123 de Viura, 80 de Malvasia.

Tipo de suelo:
Cuatro terrazas paralelas, ligeramente inclinadas hacia el sur, en suelos de
estructura franco-arcillosa, ricos en calcio.

Produccion:
1.410 botellas de 0,75 Litros

Fecha de vendimia:
23/09/2020

Vendimia:
Racimos vendimiados a mano en pequefias cajas que permanecieron 12 ho-
ras en camara frigorifica para la estabilizacion de color y aromas, con un
posterior paso por la doble mesa de seleccién (racimos y granos).

Elaboracion:
Fermentacion alcohdlica en depdsitos de hormigon. Remontados muy suaves.

Fermentacion malolactica en barricas de 500 litros de 2° vino de roble francés

Envejecimiento:
10 meses

Fecha de embotellado:
28/03/2022

Viticultura:

Viticultura racional y sostenible, en la busqueda de la méxima calidad de la
uva a través del respeto por el medio ambiente y el fomento de la biodiver-
sidad. Ello implica la no utilizacion de herbicidas, potenciando el uso de pro-
ductos biotecnoldgicos y primando siempre 10s mas respetuosos con la fauna
y flora, renunciando ademas al exceso de laboreos y sustituyendo los medios
mecanicos (tractores) por sistemas de traccién animal (mula).

La biodiversidad se promueve dejando en la vifia refugio para la fauna, e
instalando casetas, bebederos y demdas apoyos para su subsistencia.

(Cada planta se trata de forma individual, y todas las intervenciones se realizan
segun sus necesidades (variedad, estado fendlico, objetivo, condiciones...).

Caracteristicas de la afiada:
2020 auguraba un afo complicado: la alta presion flngica (presencia de
hongos) durante la primavera y primera parte del verano, los episodios de
granizo en pleno periodo vegetativo... Pero al final, parece que la suerte se
puso de parte de la vid, y como recompensa a una dura labor, podemos decir
que estamos ante una de las grandes afiadas de los Gltimos afos, de una
calidad tan alta, que solo el tiempo nos dird hasta donde es capaz de llegar.

Vifia Chelus brotd con unos 15 dias de adelanto, fruto de un fin de invierno
caluroso, y una primavera intermitente, con temporadas frias y otras muy
calidas, y siempre con lluvias intensas. El potencial productivo era muy alto,
pero por las inclemencias, la produccion bajé significativamente, quedando
los racimos sueltos y corridos. Pasado el ecuador del verano, el tiempo se
estabilizd y la maduracion transcurrio en unas condiciones ideales. Durante la
vendimia hubo 4 dias de lluvias, pero sin incidencia en la sanidad.

Singularidad:
Vifiedo de excepcional calidad debido a su suelo franco arcilloso ideal para el
cultivo de las cepas Tempranillo, que produce un vino corpulento, potente...
pura concentracion.

El trabajo en el vifiedo sin herbicidas, realizando todos los trabajos a mano y
con el maximo respeto hacia el medio ambiente, favorece el perfecto desa-
rrollo de los aromas varietales y la singularidad de la zona.

Cata:
Color
Color rojo purpura profundo.

Nariz

La combinacion de siete variedades de uva en la vifia traslada al vino una
amplia paleta aromatica. Los regalices rojos y negros asociados tan a menudo
al tempranillo, combinan con aromas a grosellas, moras, especiados y balsa-
micos. Las uvas blancas se expresan en forma de frutas de hueso. Y las notas
a piedra mojada, mina de dpiz, evocan el caracter mineral del suglo de la vifia.

Boca

En boca, el vino expresa plenamente y con fuerza el caracter de la fruta, con
moras, cerezas, y ofra vez, regalices rojos y negros, en un conjunto aromatico
tonificado por el frescor de las uvas blancas.

Es envolvente, con un gran peso, y el contrapunto de la acidez que da energia
y equilibrio en boca.

Al final, notas especiadas y balsdmicas se entremezclan con matices metdli-
C0S, cOMo una reminiscencia de los vinos cosecheros de la zona.



