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INFORMACION BASICA ANALISIS SENSORIAL Y VISUAL
Uvas: 88% treixadura, 8% godello y Presenta un bonito y limpio color amarillo pajizo
4% albarino. con ribete oro blanco. En nariz despliega una

compleja gama aromatica, que arranca con las

notas de su crianza en madera (finas reminiscencias

de ebanisteria y especiados). Mas tarde seducen sus

/ / ; toques citricos (cascara de pomelo y mandarina)

Suelos: Situado a una altitud sobre el nivel perfectamente fundidos con aromas de frutas

del mar de entre 67y 104 metros, elvifiedo |y 13nca5 como pera y manzana conferencia junto

con el que trabaja Bodegas El Paraguas esta 4, 555 rtes florales sobre un fondo mineraly

compyesto POEStielos arenososide base salino que evoca el mejor caré‘éi_er_'d:e.Cdl"lc.ia. En

eniice boca es amplio, complejo y muy graso a la entrada. 2018
Desarrolla un paso largo y elegante, combinando la

fruta y la mineralidad con las notas propias de su

crianza en barrica. Los aromas de frutas blancasy

_gtricas, asi como las florales, invaden todo el sutil 2017

Permanencia en barrica: Doce meses de
Crianza en barrica nueva borgofiona de
roble francés de 600 litros.

de 1,5 hectareas. corrido. Postgusto largo que deja un recuerdo

‘grato que invita a repetir.

CONSUMO Y MARIDAJE

Sé‘rvicio: Temperatura ambiental de entre 11y 142 C. 2016
Pisfrute: En perfecto estado hasta finales de 2030.

ologia: Atlantico suave con ¢
la continental. .

786 botellas.

~ Maridaje: Un vino ideal para acompariar, quesos
de leche cruda, pollo de corral y guisos de 2015
pescados, como el marmitako.

INFORMACION ADICIONAL

Nombre del endlogo: Felicisimo Pereira.
Fecha de embotellado: 04/2023

Graduacién alcohélica: 11,8 % vol.

2014

Acidez volatil (en acido acético): 0,44 g/L.

: de un minusculo
rok ' gofia. Tras doce meses de Acidez total (en acido tartarico): 5,92 g/L. 2013
crianza en madera nueva, el vino resultante
ha permanecido afinandose en botella

hasta su comercializacion. Capacidad de la botella: 0,75 L.

Azucar residual: 0,6 g/l.
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