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INFORMACION BASICA

Uvas: 88% treixadura, 8% godello y 4% albarifio.

Permanencia en barrica: La variedad godello
permanecio tres meses de crianza en barricas
borgorfionas de roble francés de 600 litros.

Suelos: Arenosos de base granitica.

Viriedos: La Cabrita, La Castifieira, La Vifia del

Médico y Paraje de la Mina.

Climatologia: Atlantico suave con cierta
influencia continental.

info@bodegaselparaguas.com
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ANALISIS SENSORIAL Y VISUAL

Cata fase visual: Luce un color amarillo limon
con irisaciones pajizas y verdosas.

Cata fase olfativa: La nariz estd dominada por
la variedad treixadura, que exhibe su esplendor
con frutas blancas como la peray florales como
las mimosas.

Cata fase gustativa: Boca estructurada, amplia

y marcadamente atlantica. Su paso fresco esta
tal‘?ﬁw. Final
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enfatizado por el caracter
CONSUMO

largo que invita a repetir.

Servicio: Temperatura ambiental de entre 10y

12ac. -

©  Disfrute: En perfecto estado hasta finales de

2029.

Maridaje: Su acompanante ideal seria cualquier
tipo de marisco, desde percebes hasta centollas
“0 nécoras. Igualmente maridara a la perfeccion

con guisos de pescado o con pimientos rellenos

de changurro.

INFORMACION ADICIONAL

Nombre del endlogo: Felicisimo Pereira.
Fecha de embotellado: 05/2023.
Graduacién alcohdlica: 12,5% vol.

Acidez volatil (en acido acético): 0,34 g/l.
Acidez total (en acido tartarico): 5,96 g/L.
Azucar residual: 0,4 g/l.
Capacidad de la botella: 0,75 L.
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